
Karta Hrane

LUMINOSO
BOUTIQUE HOTEL





DORUČAK À LA CARTE

KROASAN DORUČAK.......................................................
(Dva svježa kroasana punjena italijanskom mortadelom i aromatičnim 
krem sirom, uz mozzarellu, mix salatu i pomfrit)

BOKA AVOKADO TOST.....................................................
(Tost sa guacamole kremom, poširanim jajima i feta sirom, uz masline i svježu
 salatu – savršen početak dana na mediteranski način)

JUTARNJI BRIOŠ SA LOSOSOM.......................................
(Brioš pecivo sa dimljenim lososom, aromatizovanim krem sirom i pestom, 
uz svjež čeri paradajz i salatu)

CRNOGORSKI DORUČAK................................................
(Autentičan spoj domaćih ukusa – jaja na oko, njeguška kobasica i pršut, 
uz domaće i njeguške sireve, ajvar, masline i pomfrit)

KAJGANA SA SIROM.........................................................
(Klasična kajgana od svježih jaja i domaćeg sira, servirana uz salatu, paradajz
 i maslinovo ulje)

LUMINOSO DORUČAK SA BIFTEKOM............................
(Ekskluzivan doručak kuće – sočni biftek pečen do savršenstva, uz jaja, pesto, 
svježu salatu i pomfrit)

OMLET SA SLANINOM.......................................................
(Ekskluzivan doručak kuće – sočni biftek pečen do savršenstva, uz jaja, pesto, 
svježu salatu i pomfrit)

OMLET SA PRŠUTOM.......................................................
(Omlet sa njeguškim pršutom i sirom, uz svježu salatu i paradajz – klasik 
koji uvijek osvaja)

SUSHI WRAP.....................................................................
(Omlet sa njeguškim pršutom i sirom, uz svježu salatu i paradajz – klasik 
koji uvijek osvaja)

PRIGANICE LUMINOSO.....................................................
(Domaće priganice po tradicionalnom receptu, uz domaći sir, ajvar, med i džem
 – autentičan doručak iz srca Crne Gore)

MIX KROASANA.................................................................
(Raznovrstan izbor svježih kroasana – maslac, čokolada, vanila.)

10,50
   (550g)

9,20
   (370g)

9,50
   (365g)

12,10
   (670g)

7,30
   (290g)

13,40
   (540g)

7,60
   (540g)

7,70
   (400g)

9,50
   (400g)

7,00
   (390g)

7,40
   (220g)

SUPE

MINESTRONE ALLA LUMINOSO.......................................
(Tradicionalna italijanska supa od svježeg povrća, maslinovog ulja i bijelog vina)

POTAŽ OD BUNDEVE........................................................
(Kremasti potaž od pečene bundeve, praziluka i neutralne pavlake, sa notom 
bijelog vina)

4,50
   (350g)

5,00
   (400g)



POTAŽ „FUNGI MISTI”.......................................................
(Aromatična krem supa od miks pečuraka sa svježim korijanderom i puterom)

5,00
   (380g)

PREDJELA I TAPASI

BURRATA PESTO I ČERI..................................................
(Kremasta burrata u pestu od bosiljka, sa čeri paradajzom i rukolom)

GAMBORI I LIGNJE U TEMPURI......................................
(Hrskava tempura od gambora i lignji uz lagani citrusni dip)

KARPAĆO OD HOBOTNICE.............................................
(Hobotnica sa limetom, medom, kaparima i rukolom u maslinovom ulju)

LUMINOSO TACOS (BIFTEK I GAMBORI).......................
(Dva domaća takosa punjena biftekom i Black Tiger gamborima)

MIKS BRUSKETI (3 KOM)..................................................
(Ćabata sa pršutom, tartufom, dimljenim sirom i svježim bosiljkom)

MEDITERAN MEZE PLATA...............................................
(San Daniele pršut, goveđi pršut, katunjanaka u ulju i dimljena, masline i feta)

10,50
   (420g)

11,80
   (380g)

14,60
   (320g)

10,30
   (350g)

9,60
   (300g)

16,40
   (550g)

GRILOVANO POVRĆE (VEGE)

GRILOVANE TIKVICE (VEGE)...........................................
(Tikvice i šampinjoni sa prazilukom i pinjolima na maslinovom ulju)

10,50
   (380g)

SALATE

MIX ZELENIH SALATA........................................................
(Rukola, lolo bianko, iceberg, radič i baby spanać u dresingu od maslinovog 
ulja i balzamika)

CAPRESE...........................................................................
(Mocarela, paradajz i bosiljak sa dodatkom crnog tartufa)

BIFTEK SALATA................................................................
(Biftek sa rukolom, iceberg-om i narom, uz gorgonzolu i badem)

LUMINOSO SALATA.........................................................
(Dimljeni losos, avokado i semenke bundeve u citrusnoj emulziji)

7,10
   (280g)

9,80
   (300g)

12,80
   (330g)

13,60
   (340g)



PICE

MARGHERITA...................................................................
(Tanko tijesto, pelat, mocarela i svježi bosiljak)

MORTADELA & PISTAĆI...................................................
(Mocarela, mortadela i pistaći – kremasto i aromatično)

PICA TARTUFATA.............................................................
(Pica sa crnim tartufima i tartufatom, bogatog ukusa)

Dodatak: Buratta 4.50
                San Daniele pršuta 4.50 

11,50
   (480g)

13,20
   (520g)

15,60
   (500g)

SIGNATURE PASTE I RIŽOTA

TAGLIATELLE CARBONARA TARTUFO...........................
(Guanciale panceta, pecorino, jaje od prepelice i tartuf – savršena ravnoteža 
tradicije i luksuza)

RAVIOLA „LUMINOSO”....................................................
(Ručno rađena raviola od sremušom punjena sa tartufatom i fetom u sosu 
od vrganja i belog vina.)

BLACK RAVIOLI POMODORO PISTACIO........................
(Ručno radjena raviola sa sipinim mastilom punjena brancinom i fetom)

BLUE TAGLIOLINI SALMON............................................
(Domaća testenina od crvenog kupusa i jaja, uz dimljenog lososa i krem
 od povrća)

RISOTTO POLLO VERDE..................................................
(Piletina, pesto, grana padano i šampinjoni u savršeno kremastom risotu)

RISOTTO ASPARAGUS.....................................................
(Lagani risoto sa šparglama, pavlakom i notom bijelog vina)

15,20
   (420g)

19,80
   (400g)

17,40
   (410g)

17,30
   (420g)

13,60
   (430g)

13,90
   (420g)



GLAVNA JELA

BIFTEK “LUMINOSO”......................................................
(Biftek sa uljem tartufa, mocarelom, pestom i tikvicama)

BURGER “LUMINOSO” (ANGUS / KOBE).......................
(Gurmanski burger sa čedarom, avokadom i pancetom u brioš pecivu)

BIFTEK NA ŽARU.............................................................
(Pečen do savršenstva, uz prilog i sos po izboru)

BRANZINO UNAGI...........................................................
(File brancina sa terijaki i unagi sosom, na podlozi od cvekle i krompira)

LOSOS GRILL NA PIREU OD GRAŠKA..........................
(Losos na kremastom pireu od graška sa limetom)

HOBOTNICA “TIRADITOS”..............................................
(Hobotnica u fusion stilu sa miso pastom, đumbirom, limetom i medom)

PILEĆI SUPREME NA PIREU OD TARTUFA....................
(Piletina sa mocarelom i pestom na kremastom pireu od crnog tartufa)

36,00
   (480g)

19,00
   (420g)

20,50
   (350g)

23,80
   (450g)

24,40
   (460g)

25,00
   (400g)

17,20
   (430g)

PRILOZI I SOSEVI

Pire krompir........................................................................

Pire krompir sa crnim tartufom...........................................

Grilovano povrće................................................................

Grilovana špargla...............................................................

Pomfrit................................................................................

Vege miks...........................................................................

Demi-glace sos..................................................................

Peper sos...........................................................................

Truffle sos...........................................................................

Gorgonzola & orasi............................................................

3,50
   (250g)

4,50
   (250g)

4,00
   (280g)

4,50
   (200g)

3,00
   (200g)

3,50
   (220g)

3,00
   (60g)

4,00
   (70g)

5,00
   (70g)

4,00
   (80g)



DEZERTI

TIRAMISU...........................................................................
(Klasični italijanski desert sa mascarponeom i Baileys aromom)

CRNO-BIJELI SUFLE.........................................................
(Kombinacija crne i bijele čokolade sa pistaćima i kuglom sladoleda)

TART OD JABUKE..............................................................
(Topli tart od jabuke sa sladoledom od vanile)

SLADOLED – KUGLA.........................................................
(Topli tart od jabuke sa sladoledom od vanile)

Sva jela pripremljena su od svježih, ručno biranih sastojaka, po originalnim 
receptima Luminoso kuhinje – spoj tradicije, umjetnosti i ukusa.
Sve cijene uključuju PDV.

 

7,00
   (200g)

7,00
   (220g)

7,00
   (230g)

2,00
   (70g)



Jadranski put bb, 85310 Budva, Montenegro
+382 67 996 688

www.luminosohotel.me


